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Sommeruni fiir Jugendliche._fqr_g:-t’ejikan

ANMELDUNG
Junge Uni
Waldviertel

RAABS. Noch bis zum
25. Juli haben Kinder und Ju-
gendliche von elf bis 14 Jahren,
die eine Woche lang forschen und
studieren méichten, Gelegenheit
sich anzumelden. An der Jungen
Uni Waldviertel ist in diesem
Jahr  Technik" das groffe Thema.
Geboten wird dazu von 15. bis
19. August ein breit gefichertes
Programm. Es reicht von Astro-
nomie iiber Sprachwissenschad-
ten, Forschung und Entwicklung
von Banknoten, Medizinische
Grundlagenforschung, Risikofor-
schung bis hin zur Meteorologie.
Nach den Vorlesungen am Vor-
mittag gibt es ein gesundes Mit-
tagessen, und am Nachmittag
wird das Erlernte in Workshops
umgesetzt. Es gibt auch die Mog-
lichkeit Sport zu betreiben oder
an Exkursionen teilzunehmen.
Die Abende klingen dann mit
Abendessen, Lagerfeuer oder
Junger Uni-Disco aus. Die Junge
Uni Waldviertel ist ein grenz-
iiberschreitendes Projekt mit
Tschechien: Es werden auch Dol-
metscher vor Ort sein, um eine
grenzenlose Kommunikation zu
ermoglichen.

Informationen zu Anmeldung,

Kosten fiir Ubernachtungen
und Vollpension gibt es unter
www. jungeuni-waldviertel.at.
Anmeldeschluss ist am Montag,
25. Juli 2011. =

VORSORGE

Gesunde Vierbeiner

HORN. Hunde und Katzen im
Waldviertel diirfen sich freuen
— fiir sie gibt es seit kurzem ein
tiermedizinisches Sortiment,
das exklusiv in Apotheken ver-
trieben wird.

Das Team der Landschafts- und
der Stefans-Apotheke Horn fiihrt
Jetzt die PHA Tierapotheke fiir
Hunde und Katzen.

PHA steht fiir wissenschaftlich
gepriift wirksame Produkte, die
einfach anwendbar und sehr gut
vertrdglich sind. Bei der Herstel-
lung werden bevorzugt natiirliche
Inhaltsstoffe verwendet.
Vorsorge. Schutz und Pflege fiir
die vierbeinigen Freunde stehen
im Vordergrund. In der warmen
Jahreszeit sollte man insbeson-
dere an Vorsorge mit PHA Floh-
und Zeckenschutz-Produkten
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Die Auflésung finden Sie im Veranstaltungskalender,

REZEPT-Tips =

 Ribiseltorte

Zutaten. 2% dag Mehl -9, dag..
Staubziicker, 13 dag Biitter, 1 Prise

Salz; 1 B, geriebene Schale einer

1/2 Zitrone, Fiille: 0,5 kg Ribisel, 4
Eier, 13 dag Staubzucker, 16 dag

: geschﬁite ‘gerishene Mandeln,

4 dag Biskuitbrosel, Staubzucker

ZUMm Bestreuen,

 Zubereitung: Mehl mit Staubzu- -
“ckerrauf die Arbeitsflache sieben
und in der Mitte sine: Vertiefung

machen. i, Salz, Zitronenschale
und Butter reingeben, zu einem :
Miitbteig kneten und rasten lassen.

 Ribisel waschen und abtropfen
lassen.. Dotter mit 173 des Zickers

schaumig riitiren, Eiklar und restli- -
chen ZuckerzuSchnee schlagen und
auf die Dattermasse geben, Man--

delnund Brésel hinzufigen und ver-

mengen, zuletzt die Ribisel unter- -

~heben, Teig vier Millimeter dick aus:
- tollen und Tortenform biszum Rand.

ioch damit auslegen. Tortenboden
mit einerGabel einstechen und Ribl-

selmasse einfllen. Bei 190 Grad 45

Minuten backen, abkahlen lassen

-~ tnd mit Staubzud:er bestreu”gn

-.-"Dlésen Rezepmpp erhlélten er
von Barbara Jungreithmair,
- Michaelnbacher StraBe 28, 4710

- Grieskirchen. Sie erhalt dafur 20- \

EuraHonorar. S
Ihre Rezeptuorschisge senden
Siebittean ; wRezept-Tips”, - Herren=
stralle 1, 4320 Perg



